Notre chef de cuisine Mawrtial Hoffner et son équipe
Notre patissier Bruno- Fernandes

vous font décowvrir owvec grand plaisiv lo carte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoir
Les Incontournables
L'Assiette Fermieve du Domaine et sovwAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve 24.50 €

Le Baeuf Gros Sel, Quenelles de Moélle et sonAccompagnement — 24.00 €
Pomumes de Terre Sautées

Le Homaowd Gratiné aux Sowveurs dVAsie 81.00 €
Lav Covolle Végétorienne 23.50 €
ASSOCIATION @
FRANGAISE #
DES MAITRES . 3:
RESTAURATEURS Nkt %
Chiefs de cuisive

Pierre Meyer et Adélaide Meyer
Lo Liste des allergénes est disponible cvlav réception
Tous nos platy sont élaborés en noy cuisines « fait maiso »

Toutes noy viandes
Boeuf; Veau;, Volaille, Porc , Gibier sont d'origine France et UE

Tout changement dany la composition d'unw menw impliquerov
ww supplément




Nos Entiées

Le Foie Gras de Canowd o Granola Maison, Confit &' Orties 29.00 €
La Rouwlade de Grovlax de Truite Samumonée A’Alsace 24.50 €
Crabe et Artichaut

Lo Tawte Fine de Léegumes Printaniers; Vinaigrette aw Bibalakas 16.00 €

Le Burger d'Escorgoty d’Ebersheim o low Mousse de Noix 20.50 €
Creme Pavrfumée av VAL des Ours

Nos Poissons

Le Filet de Bar RETU aux Asperges Vertes env Nage de Coques 26.50 €
Le Fischschinacka de Truite Sacmumonée AAlsace 24.50 €
Coulis de Poivions

Noy Viendes

Le Filet de Beuf facon Rossinig, Jus o la Baie des Cimes 39.00 €

L'Agneou RStU aux Herbes Fraiches et Feves; Jus Count o Cafe 32.00 €

LavVolaille de Dessenheinv enw Vapewr de Sel de Pinot Noir 29.00 €



Noy Suggestions dw Moment

Les Asperges aux Deux Jambonsg duw Domaine 24.50 €
Accompagnées de ses Saurces
L’Ile Flottante aw Veloute d'Asperges et Chorigo- 17.50 €

La Salade dVAsperges aw Ribeaupierre Parfumé o VAL des Oury  20.50 €
Copeaur de Sanglier Séché Maisov

Le Fewilleté dAsperges, Mousseline de Morilles 23.50 €

Le Tournedos d’Asperges et Gambas aw Jambow duw Domaine 26.50 €

Le Magret de Canard sur sow Lit d’Asperges 31.50 €
Jus vl Baie des Cimes



Menww « Découwverte » 128.00 €
(Boissongy Comprises)

L'Anmuse-Bouche
ONO o)

Le Foie Gras de Canowd o Granola Maison, Confit &’ Orties
Accompagné d'w verre de Pinot Grisy Cuvée Vendanges Tardives 2009

GO0

Le Granite
OO o)

Le Homoawd Gratiné o Soveurs diAsie
Accompagné dw verre de Gewurgtraminer Cuwvée Traditionw Bio-2019

CRNOED
Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre o VAL des Ours

ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewwr zgtraminer Bio-
aux Pommes Confites
Accompagné d'un verre de Gewwr gtraminer Cuvée Traditionw Bio-2019

G0
Doy VEsprit d'un Magnuwm (chocolat menthe)

Le Cafe, The ow Tisane

L’'Eaw de Vie dw Domaine de votre Choix

Inclus : covafe deaw plate ow gageuse duw Domaine



Mernw « Doucewr de Saisow » 78.00 €
(Boissony Comprises)

L’Anmuse-Bouche
ONQ_ ")

La Rowlade de Grovlax de Truite Sauwmonée dVAlsace
Crabe et Artichaut
Accompagnée d'uw verre de Pinot Blanc Cuwvée Sélection Bio-2019

OGN0 o)
Le Granite

OGN0

L'Agneaw ROtU aunn Herbes Fraiches et Feves
Jus Couwrt aunv Cafe

ou
Le Filet de Bar RStU aunx Asperges Vertes enw Nage de Coques

Accompagneé d'uw verve de viv enw accord avec le met

OGN0

Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre aw VAL des Ours

ou

Le Crowstillant de Muwnuter o lav Gelée de Gewur gtraminer Bio-
aux Pommes Confites
Accompagné d'uw verre de Gewwr gtraminer Cuvée Tradition Bio-2019

OO o)
Lo Feuillantine Chocolat Caramel

OO0
Le Cafe, Thé ow Tisane

Inclus : covafe d’ean plate ow gageuse dw Domaine



Menuw dw Domaine 38.00 €
L’Amuse-Bouche

L'Assiette Fermiere duw Domaine et sonwAccompagnement
Le Granite

Le Baeuf Gros Sel; Quenelles de Moélle et sonvAccompagnement
Pomumes de Terre Sautées

ou

Lo Choucroute Gawnie Faconw Grand-Mérve

Le Nougat Glace Maison av la Pistache et Abricot

Le Croustillant de- Muwnster Fermier, Gelée de Gewwr gtraminer Maisow Bio-
ok Pormume Confites supplément : 7.50 €

Forfait Boissony (en supplément) 17.00 €
2 verres de virv choisis env accord avec les mety

cavafe d’eau plate ow gageuse dww Domaine
cafe, the ow tisoune

Laisses-vous surprendre pawr notre

Mernw duw Mawrché
Ce merww west pay servio le somediv soir

concocté chaque jour par leeChef de Cuisine

et sa Brigade
Il se compose
d'une entrée, d'unwplat, d'un dessert
Priv: 28.00 €
32.50 € awvec ley boissons

(2 verrey de virv Cuwvée Tradition ew accord ovec les plats,
corafe dea plate ow gageuwse dw Domaine, cofé, thé ow tisane)




Noy Fromages
Le Duo-de Fromages : Munster et Ribeaupierre o VAl des Ouwrsy  11.50 €

Le Croustillant de Munster Fermier 11.50€
Gelée de Gewwr gtraminer Maison Bio-Aux Ponwumnes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiers dvAlsace, Gelée de Foin Bio- 13.50 €

Les Desserty « Maison »  Fabricationw Artisanale

Lo Towte dw Moment et sav Glace 8.50 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maisov 10.50 €
L'Assiette Gowrmande selon UTnspiration dw Patissier 14.50 €
La Meringue dang UVEsprit dvune Pavlovow 12.00 €
auy Fruity duw Moment

Le Cookie Noisette Banane Parfume auw CBD 14.00 €
Lav Crépe Sugette Revisitée Flambée av UEauw de Vie d’ Orange 15.00 €

N’hésites pas av demander les parfums des glaces et sorbety dw jour

Noy Suggestions dw Moment

La Créeme Brilée cv lawo Mangue et Eclaty de Coco- 13.00 €

Le Délice de Kiwi et Avocat sur une Salade dyAsperges 13.00 €



